




Bilaga nr __________
KLAUSUL OM ÅTGÄRDER MOT SKADEDJUR (INKL SKADEINSEKTER)
FÖR LOKAL

Avser hyreskontrakt nr: _______________
Fastighet: _______________
Hyresvärd: _______________
Hyresgäst: _______________
Näringsidkare som yrkesmässigt hanterar livsmedel skall enligt lag utöva s.k. egenkontroll. Det innebär att alla verksamheter som hanterar livsmedel måste ha ett eget kontrollprogram med fasta rutiner för att kontrollera och dokumentera olika moment i livsmedelshanteringen. Det gäller till exempel för restauranger, pizzerior, kaféer, bagerier, kiosker och livsmedels​butiker. Syftet med egenkontrollen är att förebygga hälsorisker och att säkerställa att gällande lagar och krav följs. Ett förebyggande skydd mot skadedjur skall finnas dokumenterad i egenkontrollen.

Hyresgästen skall i lokalen bedriva yrkesmässig hantering av livsmedel och omfattas av krav på egenkontroll enligt lag. Hyresgästen skall planera och kontrollera sin verksamhet för att motverka och förebygga att olägenheter för människors hälsa och miljö uppkommer genom förekomst av skadedjur eller på annat sätt.

Hyresgästen skall på egen bekostnad vidta lämpliga åtgärder för att utrota skadedjur i lokalen. Hyresgästen skall härför på egen bekostnad teckna och under hyresförhållandet vidmakthålla serviceavtal med ett av Hyresvärden godkänt saneringsföretag. Serviceavtalet skall omfatta regelbundna skadedjursinspektioner i lokalen (minst två inspektioner per kalenderår) och, i förekommande fall, skadedjursbekämpning. Hyresgästen skall snarast till Hyresvärden över​lämna kopia av saneringsföretagets protokoll från inspektioner samt eventuell skadedjurs​bekämpning.
Hyresgästen skall genast underrätta Hyresvärden om det finns skadedjur i lokalen.
Underskrifter

Ort/datum


Ort/datum
_______________

_______________
Hyresvärd


Hyresgäst
_______________

_______________
